Oberfeld

‘dahlla

Menuplan

22. April 2024 bis 28. April 2024

Datum Mittagessen 11.30 Uhr Abendessen 17.30 Uhr
Tagessuppe
*kk Gekochte Eier
Mo 22 Poulet Cordon Bleu mit Russischem Salat
auf buntem Mischgemiuse und Schinken
mit Bandnudeln serviert
Tagessuppe
*kk geschwellte
Di 23 Spargelravioli an Barlauchpesto Kartoffeln
mit Gemusestreifen serviert mit Huttenkase
dazu gruner Salat mit Ei und Kernen und Apfelschnitz
Mai Marit
Tagessuppe
*hx Gemusesuppe
Mi 24 Cervelat* im Speckmantel mit Senfsauce dorfliche Art
Butterspatzli + Mischgemiise mit Reibkase
*kk und Brot
Cremeschnittenwirfel
Tagessuppe
*kk Haferbrei
Do 25 Gebratene Forelle an Limonengrassauce mit Aprikosenkompott
mit Dillkartoffelstampf und grinem Salat
Tagessuppe
*kk Fotzelschnitten
Fr 26 Schweinsragout an Biersauce mit Salat garniert
mit Jagerhdrnli und Ruebli
Tagessuppe
*kk Spinat-Speck-Kuchen
Sa 27 Nasi Goreng; Gebratene Reispfanne
mit Gemusestreifen und Spiegelei
an leichter Currysauce
dazu ein gemischter Salat
Tagessuppe
*hx Hornli mit Reibkase
So 28 Siedfleisch an Meerrettichsauce und Salat
mit Erbsen a la creme und Petersilien-Kartoffeln
*k%
Panna Cotta mit Beeren

z’Nacht Auswahl:

Café Complet, Birchermuesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon,

Griess-/Haferbrei,

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

Ruhrei, Spiegelei

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil
**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Griinenmatt
In Einzelfallen kann es Abweichungen zum Meniplan geben.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Kiichenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.




