
Menüplan 25. März bis 31. März 2024

°Bio-Fleisch aus der Region  
Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch an, Abweichungen werden deklariert Tagessuppe, Café Complet, 

 Brei mit Zimtzucker und Kompott

Wahlmöglichkeit Abendessen 

Greyerzer-Kartoffeltätschli
Sauerrahmsauce

***
Pouletbrust im Speckmantel, Champignonsauce

3 Korn-Brot

***
Forellenfilet im Haselnussmantel gebraten

Geschwellte Kartoffeln
Bunter Wintersalat

So 31.

Di 26.

Mi 27.

Do 28.

Fr 29.

Sa 30.

Steinpilz-Gemüserisotto
Randensalat

Mo 25.

*** Rüeblisalat

***

Spiralen

Bunter Wintersalat

Gebrannte Creme mit Rahm

Gemüsecremesuppe
***

Saucenrüebli

Linsensuppe

Bramata-Mais
Bohnen

***
Dessert

Mittagessen

Geburtstagsessen
Klare Gemüsesuppe

Bauernbratwurst an Zwiebelsauce
Kartoffelgratin

Apfel-Streuselkuchen

Gelberbsensuppe mit Einlage

Apfelschnitzli

Schweinsgeschnetzeltes Stroganoff

***
Dessert

Abendessen

Bernerrösti

Frischer Ziger mit Honig

Feines Birchermüesli
mit Rahm
Stückkäse

mit Rahm

Spaghetti an Gemüsebolognese

Bärlauchcremesuppe
***

Klare Gemüsesuppe

Nudeln
Geschmortes Rotkraut

***

Lauchcremesuppe

Schnittlauchkartoffeln
Gehackter Rahmspinat

***
Dessert

***

Geburtstagsessen

Gemüsecremesuppe

Kartoffelstock
Rüebli, Blattspinat

***
Rinds- und Schweinsbraten, Champignonsauce

Reibkäse
Nüsslersalat mit Ei

***
Dessert

Emmentaler Lammvoressen

***
Kirschtorte

Dessert


