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Weisses Schokoladenmousse mit Mangosalat

dahlla Meniiplan Herzogenbuchsee
Woche 40 30.09.2024-06.10.2024
Mittagessen | Mittagessen vegetarisch Nachtessen
Montag Gemisecremesuppe
Salat vom Buffet
30.09.2024 Rindsgeschnetzeltes Bulgur-Kefta Hausgemachte Késekdichlein
an Balsamicosauce an Peperonicoulis mit Greyerzer und Emmentaler
S Nudeli Gebackener Zuckermais Randensalat
Weisskohl mit Kimmel mit Knoblauch \f
Dienstag Suppe Hausfrauenart
Salat vom Buffet
01.10.2024 Planted Chicken "Casimir" Hausgemachte Cannelloni Dampfnudeln
an fruchtiger Currysauce mit Kurbis und Ricotta mit Vanillesauce
Butterreis Gedunstete Pfalzerrtebli Zwetschgenkompott
Pfrisich mit Rahm
Mittwoch Sellerie-Apfelsuppe
Salat vom Buffet
02.10.2024 Schweinsbratwurst Kichererbsen-Stroganoff Cervelatsalat
an Zwiebelsauce an Paprikasauce mit Essiggemuise und Zwiebeln
Krawattli Spatzli Weggli
Gedilinstetes Lauchgemuse Gedampfter Broccoli
Donnerstag Gemusebouillon mit Fideli
Salat vom Buffet
03.10.2024 Sautiertes Doradenfilet (GR) Zucchetti-Piccata Gefillte Omeletten
an Zitronensauce an Basilikum-Tomatensauce mit Rahmspinat
Safranrisotto Spaghetti Reibkase
Erbsen mit Mais Glasierte gelbe Randen
Freitag Gemiseplreesuppe
Salat vom Buffet
04.10.2024 Paniertes Schweinsschnitzel Kung Pao Tofu Ruhrei mit Krautern
mit Ketchup und Zitrone mit Erdntissen und Chili Marinierte Cherrytomaten
) Réstikroketten Wildreis Kurbiskernenbrotli
Zweifarbige Ruebli Gedampfte Edamame {\7;
Samstag Kirbiscremesuppe mit Rahm
Salat vom Buffet
05.10.2024 Pouletschenkel aus dem Ofen Knuspriges Sellerieschnitzel Kirschenkuchen
mit Krauterbutter mit Aprikosenketchup mit Schlagrahm
) Pommes Duchesse Ebly-Pilaw mit Gemiise
Blumenkohl mit Brosmeli Wirz a la creme
Sonntag Minestrone
Salat vom Buffet
06.10.2024 Geschmorte Rindshaxen Cremiges Waldpilzragout Wienerli im Teig

mit Honigsenf
Griner Salat

Deklaration: Fleisch, Fleischwaren und Fisch sowie Brot- und Backwaren ohne Kennzeichnung stammen aus Schweizer Produktion.
Ausnahmen werden deklariert.

Mahlzeiten Bestellungen, Anmeldungen und Abmeldungen
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