S ENTRUN Menuplan 20. Marz bis 26. Marz 2023

Gemixte Gemisesuppe Uberbackene Griessschnitte
*E*x Apfelschnitzli
Paniertes Gemise-Kaseschnitzel an Jus
Mo 20. Bratkartoffeln
Gehackter Rahmspinat
**x%*

Dessert

Klare Gemusesuppe Forellenbrotli garniert
*E*x Bunter Wintersalat
. °Rindfleischkase gebacken
Di 21 an Champignonsauce
Gemuse-Ebly, Rosenkohl
**k%*

Dessert

Geburtstagsessen

Fleischsuppe mit GemUse Feiner Haferbrei
Tk R Zimtzucker
. Siedfleisch,Speck, Wurst Kompott
Mi 22. Schnittlauchkartoffeln
Sauerkraut
*%k%*

Haslikuchen

Griesssuppe mit Lauch Gemuse-Kartoffelschnatz
Fkx Randensalat
Hirsekiichlein gebraten an Krauterquarksauce
Do 23. Spiralen
Gedampftes Rotkraut

**x%
Dessert

Rieblicremesuppe Bunter Cervelatsalat
Fkk Geschwellte Kartoffeln
Schupfnudel-Gemiise-Pilzpfanne
Fr 24. an Sauerrahmsauce
Bunter Wintersalat
**%

Dessert

Geburtstagsessen
Bouillon mit Fideli und Gemise Birchermuesli mit Rahm
*hk Stiickkase
Lasagne Brot

Sa 25. Nisslersalat mit Ei
*%k %k

Moccacreme mit Rahm

Lauchcremesuppe Kartoffelsuppe mit Majoran
*kx Stlickkase
Pouletbrust im Speckmantel an Senfrahmsauce Zipfe
So 26. Kartoffelgratin
Buntes Ribengemiise
**%

Dessert

°Bio-Fleisch aus der Region Wahiméglichkeit Abendessen
Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch an, Abweichungen werden deklariert Tagessuppe, Café Complet,
Brei mit Zimtzucker und Kompott




