
Menuplan 30. Januar 2023 bis 5. Februar 2023

Datum

z’Nacht Auswahl:

Cafe Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfälle kann es Abweichungen zum Menuplan geben.

Dahlia-Geschnetzeltes; mit Erbsen

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Semmelknödel, Bayrisches Kraut
***

Panna Cotta mit Aprikosensauce

Broccoli

Tagessuppe
***

Glasierter Münchner-Bierbraten

Vermicelles mit Glace

Tagessuppe
***

Dahlia-Geschnetzeltes an Pilzsauce
Tomatenrisotto

Geburtstagsmenu
Tagessuppe

***
Hacktätschli mit Bratensauce

Kartoffelgratin und Kohlraben à la Creme
***

Tagessuppe
***

Schweinshaxen Domodossola
Couscous Marrakesch

Geschmorter Brüsseler Endivien

***
Röstipizza

Mozarella,Tomate,Blattspinat,Champignon + Oliven
Nüssler Salat mit Ei

Trutenragout* an Currysauce
Kokosreis

Früchtegarnitur
Salat

Tagessuppe

Bäckerinnenkartoffeln
Romanesco

Tagessuppe
***

Mittagessen 11.30 Uhr

Tagessuppe
***

Poulet-Cordonbleu

Gemüsecremesuppe
mit Züpfenwürfeli

Käseplättli

Tomaten und Salami
dazu Salat

Apfelchüechli

Spaghetti Pomodoro
mit getrockneten

Birchermüesli
Früchtebrot

mit Vanillesauce

05So    

Abendessen 17.30 Uhr

Käsekuchen
mit Salat30Mo   

31Di     

01Mi     

02Do    

03Fr     

04Sa    

Fotzelschnitten
mit

Zwetschgenkompott

Cervelatsalat 
mit Gschwellti


