
Menuplan 20. März 2023 bis 26. März 2023

Datum

z’Nacht Auswahl:

Cafe Complet, Birchermüesli, Fruchtjoghurt, Gemischter Salat, Tagessuppe/Bouillon, 

Griess-/Haferbrei, Rührei, Spiegelei

Wir bieten ausschliesslich Schweizer Fleisch an, Abweichungen werden deklariert!

*Fleisch vom Biohof Stefan Haldemann in Eggiwil

**fischzucht-emmental, Fam. Bigler, Grünenmatt

In Einzelfälle kann es Abweichungen zum Menuplan geben.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können,

informieren Sie unsere Küchenmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Knödel

26So    

Abendessen 17.30 Uhr

Tomaten-Mozzarella-

an Kräutersauce
20Mo   

21Di     

22Mi     

23Do    

24Fr     

25Sa    

mit Geschwellten 
Kartoffeln

Birchermüseli
mit Brot

Kartoffelsuppe
mit Reibkäse

und Crème fraîche
dazu Brot

garniert

Mittagessen 11.30 Uhr

Geburtstagsessen
Tagessuppe

***
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce

Steinpilzrisotto
mit Salat

Siedfleischsalat

Bananenkuchen
mit Rahm

Käsesalat 

Rindsbraten Englische Art
mit Bratkartoffeln, Blumenkohl mit Hollandaise

***
Schoggibirne

Tagessuppe

seviert im Reisring mit Fruchtdeko und Salat
***

Ananas Quarktorte
Geburtstagsessen

Griesssuppe mit Lauch
***

Tagessuppe
***

Kaninchenpfeffer an Rotweinsauce
mit Kartoffelstock und Randengemüse

***
Förster-Stroganoff mit Pilzen an Paprikasauce

dazu Spätzli und Gemüse

Tagessuppe
***

Polenta-Schnitte Walliser Art
mit Tomaten und Raclettekäse überbacken

Tagessuppe
***

Gehacktes Rindfleisch* an Bratensauce
mit Hörnli und Salat

dazu Röstigaletten und Rosenkohl
***

Mango Passionsfrucht Creme

dazu gemischter Salat mit Ei

Tagessuppe
***

Schweinskotelett mit Jus


