dahlia Restaurant

dahlla Meniiplan Herzogenbuchsee
Woche 13 25.03.2024-31.03.2024
Mittagessen | Mittagessen vegetarisch Nachtessen
Montag Gemusepureesuppe
Salat vom Buffet
25.03.2024 Kalbsgeschnetzeltes Teigwaren Toast Hawaii mit Schinken,
an Champignonssauce an Tomaten-Fetasauce Ananas und Kase
Rosti Sautierte Zucchetti Kabissalat mit Kimmel
Krauter Tomaten
Dienstag Basler Mehlsuppe
Salat vom Buffet
26.03.2024 Poulet-Piccata Cremiges Risotto Hornli und Gehacktes
an Tomatensauce mit Pilzen mit Apfelmus und Reibkase
Spaghetti Glasierte Ruebli
Broccoli mit Mandeln
Mittwoch Gemisecremesuppe
Salat vom Buffet
27.03.2024 Emmentaler Lammvoressen Rotes Linsencurry Brot-und Butterpudding
an Safransauce mit Kosmilch mit Vanilesauce
® Kartoffelstock Basmastireis _
Zweierlei Ruebli Gerdlnstete Edamame \7
Geb. Creme mit Meringue B1 veGan
Donnerstag Ruebli-Ingwersuppe
Salat vom Buffet
28.03.2024 Bratwurst Blumenkohlschnitzel Penne all’arrabbiata
an Currysauce mit Zitrone und Cocktailsauce mit Reibkéase
Pommes Noisettes Kartoffel-Gurken-Salat
Buntes Peperonigemuse Ofen-Rande
Freitag Barlauchsuppe mit CroQtons
Salat vom Buffet
29.03.2024 Gebackenes Lachsfilet (NOR) Kartoffelgratine Belegte Brotli
an Weissweinsauce mit Lauch mit Ei und Kase
Zitronen-Pilawreis Ratatoullie
Blattspinat mit Pinien
Schokoladenmousse mit Rhabarberkompott
Samstag Buchstabensuppe
Salat vom Buffet
30.03.2024 Rindspfeffer Kartoffel-Eintopf mit Erdnuss, Birchermuesli
an Schmorsauce Spinat und Ingwer mit Friichten und Beeren
Krauter-Polenta Geschmorter Fenchel _ Weggli
Griine Bohnen mit Zwiebeln Y.
Sonntag Weissweinsuppe mit Gemusewurfeli
Salat vom Buffet & Crevettencocktail (DNK)
31.03.2024 Schweinsfilet im Speckmantel Chili sin carne Blatterteigpastetli
an Merlotjus mit Bohnen und Mais Gefullt mit Pilzragout
Kartoffelgratin Wildreis \i’ Waldorfsalat
Spargelragout vEGaN
Osterfladen
Deklaration: Fleisch und Fleischwaren ohne Kennzeichnung stammen aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden deklariert.




