dahlia

Mentplan

dahlia Restaurant Huttwil

Woche 13 25.03.2024-31.03.2024
Mittagessen | Mittagessen vegetarisch Nachtessen
Montag Suppe Bauernart
Salat vom Buffet
25.03.2024 | Rindsgeschnetzeltes "Stroganoff" Gemusestrudel Pizzagipfeli
an Paprikasauce mit Frischkase Schnittsalat
Pilaw-Reis Selleriepiree an Italian-Dressing
Gedampfter Broccoli
Dienstag Gemisecremesuppe
Salat vom Buffet
26.03.2024 Paniertes Schweinsschnitzel Gekochte Eier Kaiserschmarrn
mit Ketchup und Zitrone an Safransauce mit Puderzucker
) Kroketten Cremige Ebly Sauerkirschen
Zweierlei Ruebli Gedampfter Romanesco
Mittwoch Weisse Bohnensuppe mit Thymian
Salat vom Buffet
27.03.2024 Gemischter Hackbraten Planted Geschnetzeltes Ochsenmaulsalat garniert
an Rahmsauce an Pilzrahmsauce Vollkornbrot
Knopfli ROsti .
Gedinstete Kefen Gelbe Butterbohnen V
Donnerstag Buchstabensuppe mit Krautern
Salat vom Buffet
28.03.2024 Poulet Saltimbocca Spaghetti Bolognaise Raclette-Kartoffeln
an Madeirajus mit Gemuse und Soja mit Speck und Essiggemise
Savoyer-Kartoffel Reibkase . Rueblisalat
Ratatouille Lauchgemise \f
Freitag Weissweinsuppe mit Gemusewdirfeli
Salat vom Buffet
29.03.2024 Forellenfilets aus Thoérigen Vegetarisches Moussaka Belegte Brotli
an Krautersauce mit Linsen mit Ei und Gemiuse
Mascarpone-Risotto Sautierte Peperonistreifen garniert
Blattspinat mit Pinienkernen £\
Rhabarber-Tiramisu veGaN
Samstag Gemdusepureesuppe
Salat vom Buffet
30.03.2024 Schweinsbratwurst Flammkuchen Geriebener Apfelkuchen
an Zwiebelsauce mit Tomaten, Mozzarella mit Vanillerahm
Teigwaren und Rucola
Ofenzucchetti Schwarzwurzeln
Sonntag Barlauchcremesuppe
Tartelettes gefillt mit R&ucherlachs (NOR), Nusslersalat
31.03.2024 Kalbsschulterbraten Panierter Camembert Blatterteigpastetli
an Morchelsauce mit Dattel-Dip mit Chrugeli-Pilzfullung
Kartoffelstock Spatzli Waldorfsalat

Frihlingsgemiise

Frihlingsgemise

Osterfladen

Deklaration: Fleisch und Fleischwaren ohne Kennzeichnung stammen aus Schweizer Produktion.

Aus

nahmen werden deklariert.




